
 

 
ΚΛΑΔΟΣ: ΛΕΙΤΟΥΡΓΙΑ ΚΑΙ ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗ ΜΟΝΑΔΩΝ ΦΙΛΟΞΕΝΙΑΣ 
ΕΙΔΙΚΟΤΗΤΑ: ΔΙΑΧΕΙΡΙΣΗ ΜΟΝΑΔΩΝ ΦΙΛΟΞΕΝΙΑΣ – ΘΕΩΡΗΤΙΚΗ ΚΑΤΕΥΘΥΝΣΗ 
 
Το πρόγραμμα αυτό είναι σχεδιασμένο να προετοιμάζει τους/τις μαθητές/μαθήτριες για άμεση εργοδότηση και ανέλιξη 
σε μεσο-διευθυντικό επίπεδο σε μια ποικιλία ξενοδοχειακών και τουριστικών επαγγελμάτων.  
Το πρόγραμμα αρχίζει με γενική προετοιμασία σε ξενοδοχειακά και τουριστικά θέματα. Ακολούθως, κατά τη διάρκεια 
του δεύτερου και τρίτου έτους, το πρόγραμμα επιτρέπει την εξειδίκευση στους τομείς της υποδοχής, διαμονής, 
διαχείρισης των τροφίμων και ποτών, λειτουργίας ξενοδοχειακών μονάδων, καθώς και των τουριστικών επιχειρήσεων.  
Η ανάγκη για εμπλουτισμό της θεωρίας μαζί με την πρακτική κατά τη διάρκεια της φοίτησης είναι μεγίστης σημασίας, 
γι΄αυτό στο πρόγραμμα αυτό συνδυάζεται η θεωρία με την πρακτική εργαστηριακή εκπαίδευση των μαθητών/ 
μαθητριών, τόσο στον σχολικό χώρο όσο και στη Βιομηχανία. 
 
ΠΟΥ ΠΡΟΣΦΕΡΕΤΑΙ Η ΕΙΔΙΚΟΤΗΤΑ 

• Α΄ Τεχνική και Επαγγελματική Σχολή Εκπαίδευσης και Κατάρτισης Λευκωσίας  
• Γ΄ Τεχνική και Επαγγελματική Σχολή Εκπαίδευσης και Κατάρτισης Μακάριος Γ΄ Λευκωσίας  
• Γ΄ Τεχνική και Επαγγελματική Σχολή Εκπαίδευσης και Κατάρτισης Λεμεσού  
• Τεχνική και Επαγγελματική Σχολή Εκπαίδευσης και Κατάρτισης Λάρνακας  
• Τεχνική και Επαγγελματική Σχολή Εκπαίδευσης και Κατάρτισης Παραλιμνίου  
• Τεχνική και Επαγγελματική Σχολή Εκπαίδευσης και Κατάρτισης Πάφου  
• Λύκειο και Τεχνική και Επαγγελματική Σχολή Εκπαίδευσης και Κατάρτισης Πόλεως Χρυσοχούς  
• Απεήτειο Γυμνάσιο Αγρού/Ξενοδοχειακή Σχολή 

 
ΩΡΟΛΟΓΙΟ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ 

ΜΑΘΗΜΑΤΑ ΓΕΝΙΚΗΣ ΠΑΙΔΕΙΑΣ Α΄ ΕΤΟΣ Β΄ ΕΤΟΣ Γ΄ ΕΤΟΣ 
Θρησκευτικά 1 1 1 
Νέα Ελληνικά   5*   5*   6*# 
Ιστορία 2 1 - 
Φυσική Αγωγή 1 1 1 
Μουσική 1 - - 
Μαθηματικά   3*   3*   3*# 
Χημεία 1 - - 
Αγγλικά   2*   4*   4*# 
Γαλλικά 2 2 2 
Γερμανικά ή Ρωσσικά 2 2 2 
Λογιστικά 2 2 2 

 
ΤΕΧΝΟΛΟΓΙΑ ΚΑΙ ΕΡΓΑΣΤΗΡΙΑ ΚΛΑΔΟΥ ΚΑΙ ΕΙΔΙΚΟΤΗΤΑΣ Α΄ ΕΤΟΣ Β΄ ΕΤΟΣ Γ΄ ΕΤΟΣ 
Εισαγωγή στη βιομηχανία Φιλοξενίας και Τουρισμού  3* -  - 
Αρχές Μαγειρικής 5 - - 
Αρχές Τραπεζοκομίας 5 - - 
Αρχές Ασφάλειας και Υγιεινής   1* - - 
Εθιμοτυπία και πρότυπα συμπεριφοράς -    2* - 
Αρχές Υποδοχής και Οροφοκομίας - 4 - 
Διαχείριση Λειτουργιών Εστιατορίου -   4* - 

ΥΠΟΥΡΓΕΙΟ ΠΑΙ∆ΕΙΑΣ, ΑΘΛΗΤΙΣΜΟΥ ΚΑΙ ΝΕΟΛΑΙΑΣ
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Αγορές τροφίμων και Διαχείριση Αποθηκών - 2 - 
Αρχές Προώθησης και Πωλήσεων - -   2* 
Ηλεκτρονικές λειτουργίες σε μονάδες Φιλοξενίας - - 3 
Διαχείριση Ανθρώπινου Δυναμικού στο τομέα Φιλοξενίας - - 2 
Ποιότητα και Διαχείριση Επιχειρήσεων Φιλοξενίας - - 3*# 
Επιχειρηματικότητα και Καινοτομία στο τομέα Φιλοξενίας - - 2 
Εφαρμογές με Η.Υ. 2 - - 
Επιλεγόμενα - 4 4 

* Εξεταζόµενα αθήµατα (εντός των παρενθέσεων αναγράφονται οι ώρες ενίσχυσης των εξεταζόμενων μαθημάτων) # 
Μάθημα πρόσβασης στα ΑΑΕΙ Κύπρου και Ελλάδας 
 
Τα Επιλεγόµενα µαθήµατα προσφέρονται ως µονόωρα, δίωρα, τρίωρα ή τετράωρα και χωρίζονται σε μαθήματα 
Εµβάθυνσης, Ενίσχυσης, Εµπλουτισµού και Εξειδίκευσης. Στην περίπτωση που ένα μάθημα προσφέρεται και ως μάθημα 
Κοινού Κορμού, τότε οι περίοδοι προστίθενται και αποτελούν ένα ενιαίο µάθηµα. 
 
ΜΑΘΗΜΑΤΑ ΑΠΟΛΥΣΗΣ  
Ο/η απόφοιτος/η για σκοπούς απόλυσης πρέπει να παρακαθίσει στα τρία (3) εξεταζόμενα μαθήματα Μέσης Γενικής 
Εκπαίδευσης και στο ένα (1) εξεταζόμενο τεχνολογικό με θέμα της ειδικότητας.  
 
ΜΑΘΗΜΑΤΑ ΠΡΟΣΒΑΣΗΣ  
Ο/η απόφοιτος/η για σκοπούς πρόσβασης στα Ανώτερα και Ανώτατα Εκπαιδευτικά Ιδρύματα της Κύπρου και Ελλάδας 
πρέπει να παρακαθίσει σε τρία (3) εξεταζόμενα μαθήματα Γενικής Παιδείας και σε ένα (1) εξεταζόμενο Τεχνολογικό 
μάθημα. 
 
ΕΥΚΑΙΡΙΕΣ ΕΡΓΟΔΟΤΗΣΗΣ 
Ο/η απόφοιτος της ειδικότητας μπορεί να εργαστεί ως: 

• Ελεύθερος/η επαγγελματίας 
Εργοδοτούμενος/η σε: 

• Εταιρείες/οργανισμούς 
• Ξενοδοχεία, Θέρετρα και Κέντρα Ευεξίας (Σπα) 
• Κρουαζιερόπλοια, εστιατόρια, καφετέριες, μπαρ, Επισιτιστικές Επιχειρήσεις (Catering) και Εκδηλώσεις 
• Νοσοκομεία/Κλινικές και Οίκους Ευγηρίας 
• Εστίες Πανεπιστημίων.  

 
ΚΛΑΔΟΙ ΣΠΟΥΔΩΝ 
Ο/η μαθητής/μαθήτρια μπορεί να έχει πρόσβαση σε Τμήματα ΑΑΕΙ Κύπρου και Ελλάδας, νοουμένου ότι έχει πάρει τα 
κατάλληλα επιλεγόμενα μαθήματα. Ενδεικτικά αναφέρονται πιο κάτω κάποια από αυτά τα Τμήματα (έκδοση ΥΣΕΑ, 
«Επιστημονικά Πεδία και Πλαίσια Πρόσβασης στη Δημόσια Τριτοβάθμια Εκπαίδευση Κύπρου και Ελλάδας»). 
Παράλληλα, μπορεί να συμβουλεύεται τον/την Καθηγητή/Καθηγήτρια Συμβουλευτικής και Επαγγελματικής Αγωγής του 
σχολείου του/της καθώς και να μελετά την τρέχουσα έκδοση της ΥΣΕΑ «Επιστημονικά Πεδία και Πλαίσια Πρόσβασης στη 
Δημόσια Τριτοβάθμια Εκπαίδευση Κύπρου και Ελλάδας». Επιπρόσθετα, ο/η μαθητής/μαθήτρια μπορεί να έχει 
πρόσβαση στην Τριτοβάθμια Εκπαίδευση χωρών εκτός Κύπρου και Ελλάδας. 

• Διοίκηση Ξενοδοχείων και Τουρισμού, Τεχνολογικό Πανεπιστήμιο Κύπρου  
• Τμήμα Ξενοδοχειακής και Τουριστικής Διεύθυνσης, Ανώτερο Ξενοδοχειακό Ινστιτούτο Κύπρου  
• Τμήμα Μαγειρικών Τεχνών, Ανώτερο Ξενοδοχειακό Ινστιτούτο Κύπρου  
• Τμήμα Επικοινωνίας και Σπουδών Διαδικτύου, Τεχνολογικό Πανεπιστήμιο Κύπρου  
• Ολοκληρωμένη Επικοινωνία Μάρκετιγκ, Τεχνολογικό Πανεπιστήμιο Κύπρου  
• Ανώτερη Σχολή Τουριστικής Εκπαίδευσης, Ελλάδα  
• Τμήμα Διοίκησης Τουρισμού, Ελλάδα  
• Στρατιωτικές Σχολές Μονίμων Υπαξιωματικών, Ελλάδα 


